REGIONALE PRODUZENTEN™"

WIR T (%4

Die Rf%ﬁﬂl erleben...

SCHWEIN:
MICHLBAUER-PFAFFSTATT

RIND, KALB & WURSTWAREN:

ROSENHAMMER- NEUKIRCHEN
KIRTAG-ARNSDORF
GEFLUGEL:
HIERMANN-HANDENBERG
SPATZENEGGER-MUNDERFING
MEHLE & HARTWEIZENGRIERB:
HUEMER-ALTHEIM

EIER:
BEINHUNDNER-NEUKIRCHEN
(FREILANDHALTUNG)

KREILMOSER-NEUKIRCHEN (FREILANDHALTUNG)
ERDAPFEL & OBST:

GURTNER-GEINBERG

WILD:

JAGD-NEUKIRCHEN

VERSCHIEDENE JAGDEN-

Bz. BRAUNAU, RIED, WEISSENBACH BEI GOISERN

KASE:

HOFLMAIER-LOCHEN
BROT:

SAILER- MAUERKIRCHEN




APERITIF

UNSERE SEKT EMPFEHLUNG VOM SOMMELIER € TAGESPREIS
MOSCATO (BIO) AUF EIS LA CANTINA P1zzZOLATO/ VENETO €3,9
HOLLERKRACHERL SELBSTGEMACHT, MINZE, BIO ZITRONE AUF EIS (ALKOHOLFRE!) €3,5
TIMO & CO SPARKLING TEA (ALKOHOLFREI) €5

HEIMISCHE FRUCHTSAFTE (MARILLE, TRAUBE, APFEL, JOHANNISBEERE) MIT SODA 0,5. € 3,9

SPARERIBS , ALL YOU CAN EAT “
JEDEN MITTWOCH & DONNERSTAG
€ 18,50

MIT STEAK POMMES, KRAUTSALAT, MAISKOLBEN UND DIPS



GLASWEISE WEISS & ROTIM 1/8 BY THE GLASS

GRUNER VELTLINER STRASS 2022 WEINGUT ALLRAM / KAMPTAL €4,5
RIESLING VOM LOSS 2021 WEINGUT VORSPANNHOF MAYER / KREMSTAL €4,5
GELBER MUSKATELLER 2023 WEINGUT FRAUWALLNER / VULKANLAND STEIERMARK €5
SAUVIGNON BLANC KALK & KREIDE 2023 WEINGUT TEMENT / SUDSTEIERMARK €6
CHARDONNAY LEITHABERG 2023 WEINGUT NEHRER / LEITHABERG €5

GUMPOLDSKIRCHNER TRADITION 2022 WEINGUT JOHANNESHOF REINISCH / TATTENDORF € 4,9

ZWEIGELT GOLDBERG 2022 WEINGUT WERNER ACHS / NEUSIEDLERSEE €5
BLAUFRANKISCH GEMARK 2021 WEINGUT ERNST TRIEBAUMER / RUST €5,3
CABERNET SAUVIGNON 2021 WEINGUT WENINGER / MITTELBURGENLAND €5
C UwE 2019 (BLF, ME) WEINGUT UWE SCHIEFER / EISENBERG €55

ALLE WEINE AUCH ZUM MIT NACH HAUSE NEHMEN!!




DIGESTIF

JEWEILS 2CL
WACHAUER MARILLEN BRAND / KausL € 4,8

GEBRANNTE HASELNUSS / PARZMAIR € 4,5
PFIRSICH BRAND / PARZMAIR € 4,8
TRAUBENKIRSCHE BRAND / PARZMAIR € 6

ROTE WILLIAMSBIRNEN BRAND / PARZMAIR €4,8
TEQUILA REPOSADO / PATRON € 4,5

TEQUILA REPOSADO / CLASE AZUL € 10

SINGLE MALT WHISKY / PETER AFFENZELLER € 4,5
COGNAC / CHATEAU DE MONTIFAUD X.O € 5,5

LIKOR

ZIRBEN LIKOR / PARZMAIR € 3,3

BRATAPFEL LIKOR / PARZMAIR € 3,3

HIMBEER LIKOR / PARZMAIR € 3,3

EIERLIKOR / SELBST GEMACHT € 3,3

ELFI'S NUss € 3,3

WHISKY CREAM LIKOR / PETER AFFENZELLER 3,3

DRINKS

BRATAPFEL GINGER ALE / PARZMAIR € 7,5
GIN TONIC / CHRISTIAN ZWEYTICK € 7,5
CAMPARI MARILLE / WEINGUT LEHNER € 6
Moscow MULE € 7,5




STARTERS

BEEF TARTAR €15

RINDERFILET/ ZWIEBELMARMELADE/ BIO BUTTER/ EIGELB

(BEEF TARTARE / ONION JAM/ BUTTER / EGG YOLK)

ANTI PASTI €12/€14,5

. B . klein / groB
SALAMI & ROHSCHINKEN/ WURZIGER KASE/ HAUSGEMACHTES PESTO/ EINGELEGTES GEMUSE /9

(SALAMI/ PROSCUITTO/ CHEESE/ SELFMADE PESTO/ VEGETABLES)

TOMATE & BURATTA €11,5

TOMATEN RARITATEN / BURATTA / BASILIKUMEIS

(TOMATO / BURATTA / BASIL-ICE CREAM)

» VITELLO FORELLO “ €12

UNSERE ART DES KLASSIKERS / GERAUCHERTE FORELLENCREME / KALB ROSE

(SMOKED TROUT CREME / SLICED BEEF)

VORSPEISENVARIATION € 14 PrO/PERSON

HEIMISCHES UND SELBSTGEMACHTES AUS UNSERER KALTEN KUCHE
(MIXED PLATE OF DIFFERENT STARTERS)



HEIMISCHE STEAKS

FILETSTEAK CA. 220G €38,5
LADY STEAK CA. 180G €275
RIB EYE STEAK CA. 300G €29
WAHLWEISE ON TOP 3. STUCK ROTE WILDFANGGARNELEN € 7

(ON TOP 3 PIECES RED PRAWNS)

BEGLEITET MIT ROSMARINKARTOFFELN ODER STEAK- POMMES
UND FRISCHEM SPARGEL

(SERVED WITH ROSMARY POTATOES OR STEAK FRITES AND FRESH ASPARAGUS)



HAUPTGERICHTE/ MAIN COURS

PASTA PUTTANESCA & FORELLENFILET €21

SELBSTGEMACHTE PASTA/ FORELLENFILET / TOMATE / KAPERN / SARDELLEN / OLIVEN / PARMESANCREME
(TAGLIATELLE/ TROUT FILET /TOMATO/ HIJACK/ ANCHOVIES / OLIVES/ PARM ESANCREAM)

BARLAUCH GNOCCHI €16

SELBSTGEMACHTE GNOCCHI / BARLAUCHPESTO / BURATTA / SCHMORTOMATE

(GNOCCHI / WILD GARLIC PESTO / BURATTA / TOMATO)

SELBSTGEMACHTE TEIGTASCHERL €15

KARTOFFEL BERGKASEFULLE / BLATTSPINAT/ BRAUNE BUTTER ESPUMA / BELPER KNOLLE
(RAVIOLI FILLED WITH POTATOE & CHEESE / BROWN BUTTER FOAM / BELPER KNOLLE)

CORDON BLEU VON DER MICHLBAUERSAU € 18,5

SCHINKEN / BERGKASE / PETERSILIENKARTOFFELN / PREISELBEEREN / KLEINER BLATTSALAT

(HAM / CHEESE / POTATOES WITH PARSLEY / CRANBERRY JAM / SALAD)



HEIMISCHER SPARGEL

HEURIGEN KARTOFFELN / HOLLANDAISE / MICHLBAUER PROSCIUTTO

(ASPARAGUS / POTATOES / HOLLANDAISE / HAM)

SPARGEL RISOTTO

GEGRILLTER SPARGEL / BEURRE BLANC / PARMESAN

(ASPARAGUS RISOTTO / GRILLED ASPARAGUS / BEURRE BLANC)

HENDL SUPREME

SPARGEL RISOTTO / GEGRILLTE HUHNCHEN BRUST/ BEURRE BLANC
(ASPARAGUS RIsOTTO / GRILLED CHICKEN / BEURRE BLANC)

BLATTSALAT MIT GEGRILLTEN GARNELEN
VERSCHIEDENE BLATTSALATE / ROTE WILDFANGGARNELEN / MANGO

(ASSORTED SALAD / RED PRAWNS / MANGO)

BLATTSALAT

(MIXED SALAD / SIDE DISH)

€19

€16

€23,5

€175

€4,5



SMASHED BURGER

CHEESEBURGER €15

DOUBLE SMASHED PATTY / SPECK / ZWIEBEL-GURKERL RELISH / CHEDDAR / BURGERSAUCE
(DOUBLE SMASHED PATTY/ BACON / ONION-PICKLE RELISH / CHEDDAR/ BURGERSAUCE)

CHILI-CHEESE-BURGER € 15,5

DOUBLE SMASHED PATTY / JALAPENOS / SPECK / ZWIEBEL-GURKERL RELISH / CHEDDAR / BURGERSAUCE

(DOUBLE SMASHED PATTY / JALAPENOS / BACON / ONION-PICKLE RELISH / CHEDDAR / BURGERSAUCE)

DOUBLE CHILLI-CHEESE-BURGER €21

2 DOUBLE SMASHED PATTYS / SPECK / JALAPENOS / ZWIEBEL-GURKERL RELISH / CHEDDAR CHEESE / BURGERSAUCE

(2 DOUBLE SMASHED PATTY / JALAPENOS / BACON / ONION-PICKLE RELISH / CHEDDAR / BURGERSAUCE)

HEIMISCHES RINDFLEISCH — BRIOCHE BUN VOM SAILER — STEAK POMMES — DIP



DESSERTS

SCHOKO & BANANE

SCHOKOBROWNIE / BANANENEIS / SALZKARAMELL
(CHOCOLATE BROWNIE / BANANA ICE CREAM / SALTED CARAMEL)

CREME BRULEE

SELBSTGEMACHTES HEIDELBEER EIS

(CREME BRULEE / BLUEBERRY JOGHURT ICE CREAM)

NOUGATMOUSSE

RHABARBARAGOUT / NUSSGRANOLA / HIMBEERE
(RHUBARB RAGOUT / NUT GRANOLA / RASPBERRY)

PALATSCHINKE NOUGAT ODER MARILLE / EISPALATSCHINKE

(PANCAKE FILLED WITH NOUGAT OR APRICOT JAM) / (PANCAKE FILLED WITH VANILLA ICE CREAM)

SORBET MIT SCHUSS
VODKA / PROSECCO / FRUCHT SORBET

(VODKA / PROSECCO / FRUIT SORBET)

ZWEIERLEI HAUSGEMACHTE EIS UND SORBETS / TAGESAKTUELL
DESSERTVARIATION

VERSCHIEDENES AUS UNSERER PATISSERIE

€9,5

€9

€9

€35/€79

€6,5

€5
€ 11 PRO/PERSON



